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WIE ALLES BEGANN..

geschichte in

irmen
pog yvon 1892 bis heute

Wort und Bild

MIT VIELEN LECKEREN *

VERANSTALTUNGEN

SEMINAREN
6 ANGEBOTEN

METZGEREI

MERKLE




Liebe Leserinnen und Leser,

zum 125. Mal hat die Metz-
gerei Merkle in diesem Jahr
Geburtstag, und das muss
natiirlich gefeiert werden!

Dabei stehen Tradition und
Geschmack im Vordergrund -
ein ganzes Jahr mit tollen
Veranstaltungen, Leckereien
und Uberraschungen wartet
auf Sie.

vigoL03

Damit Sie keine unserer
Aktionen verpassen, fiihrt
Sie dieses Heft durch unser
Jubildumsjahr.

Lassen Sie uns gemeinsam
Feiern und Genief3en!

Wir freuen uns darauf,

Jailie: Hrormer

mit Team

HANS & BARBARA
MERKLE

-_Die Griinder
-

Bereits 1842 bis 1874 wurde
auf dem Anwesen eine Metzgerei
von Josef Maisch gefiihrt.

Von 1876 bis 1891 war hier

dann die Eggstein’sche Metzgerei,

gefiithrt von Josef Eggstein,
Metzgermeister und Wurst-
macher.

1892 kaufte Hans Merkle von
Josef Eggstein diese Metzgerei

und eréffnete zum Ostergeschéaft.

Hans Merkle, geboren am
21.02.1865 in Soéflingen, war
Sohn einer Gartnerei von Johann
und Therese Merkle.

Seine Ehefrau Barbara, geboren
am 09.11.1865 in Minchen, war
Tochter der Metzgerei Gaill.

ANWESEN DER
METZGEREI MERKLE

Unsere Anfinge




GIONAL
NU [ECKE

WAS UNS WIRKLLICH AM HERZEN LIEGT...

Wir stellen 95% unserer
Produkte selbst her. Dabei
legen wir grofiten Wert auf
Frische und Qualitét.

Unsere Tiere beziehen wir
daher regional und achten
auf artgerechte Haltung und
Transport.

Schlachtung, Zerlegung und
Fleischzuschnitt erfolgen

in unserem Betrieb. Bei der
anschliefenden Fleischsor-
tierung, achten wir auf beste
Qualitat, um besonders feine
Wurst- und Fleischspeziali-
tdten anzubieten.

DIE MANNER FUR
DUALITAT UND FRISCHE

Unsere Metzger

APRIL 2017

SCHLACHT-
PARTIE
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Wwir bilden auch aus:

CLEISCHER / - in

T CUENCIFACHVERKAUFER N

FLEISCHERE JOHANN MERKLE

Geschiéftsiibernahme 1927
von seinem Vater Hans

GEORG MERKLE

Sohn von Johann Merkle
spéterer Geschéftsfiihrer

VERANSTALTUNG

Geniefden Sie unser feines Buffet mit frischen
TERMINE Leckereien aus eigener Schlachtung.
25.04.2017
26.09.2017
21.11.2017

27.02.2018

Beginn: 19.00 Uhr
Ende: solange der Vorrat reicht

Preis pro Person: 9,90 €

Nur nach Voranmeldung unter Tel.: 08222 / 1473

UNSERE

SCHAFKOPE
TURNIERE

- KARTELN FUR DEN GUTEN ZWECK -

18.30 Uhr
19.15 Uhr

Einschreibung:
Beginn:

Startgeld: 10,-€

Karteln Sie mit uns fiir den guten
Zweck! Der komplette Erlés unserer
Schafkopfturniere geht an eine
soziale Einrichtung / einen kari-
tativen Zweck.

Auf die Gewinner (1.-5. Platz)
warten tolle Preise! Wir freuen

uns auf gemiitliche und gesellige
Abende in der Alten Schmiede.

VERANSTALTUNG




FAMILIE MERKLE

v. links hinten:
Maria Merkle
Dora Worle
Marianne Merkle
Resi Zoschinger

v. links vorne:
Johann Merkle
Johannes Merkle
Georg Merkle
Rosa Fischer

38. MEISTERKURS
DER FLEISCHERSCHULE

erfolgreich absolviert
von Georg Merkle

Besichtigen Sie unsere

AUSSTELLUNG

() VoG e

Jidbeige &rfohrung

1. Februar 1958

Die Eheleute Johann und Maria
Merkle waren mit Riicksicht auf
ihr Alter und ihren Gesundheits-
zustand gewillt, ihren Sohn
Georg und die Tochter Marianne,
welche beide seit Jahren im
Betrieb mitgearbeitet haben, als
Gesellschafter in den Betrieb
aufzunehmen und diesen in der
Rechtsform der Gesellschaft
biirgerlichen Rechts weiter zu
betreiben.
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Dies wurde im Gesellschaftsver-
trag vom 1. Februar vereinbart.

WEISSWURST-
SEMINAR

SCHWABISCHER
ABEND

Oottes allerschonste Gabe,
ist und bleibf dex
bayerische Schrabel

MAI 2017
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UNSER

WEISSWURSTSEMINAR

- DER KLASSIKER NACH TRADITIONSREZEPT -

9.00 Uhr
ca.12.30 Uhr

Beginn:
Ende:

Gebiihr: 15,-€
inkl. Verkostung und

Getrianke

SCHWABISCHER ABEND

- IN DER ALTEN SCHMIEDE -

Teilnehmerzahl: max. 15 Personen

19.00 Uhr
nur solange
der Vorrat reicht

Auch die Traditionswurst feiert einen runden
Geburtstag - erstmals 1857 in Miinchen serviert,
ist sie seit 160 Jahren gerngesehener Gast auf
unseren Tischen.

Beginn:
Ende:

Preis pro Person: 13,90 €
In unserem Seminar haben Sie die Gelegenheit
Ihre eigenen Wiirste zu fiillen, abzudrehen und
zuzubereiten.

Der Chef des Hauses fiihrt Sie anschliefdend durch
unsere Produktion, und Sie erfahren alles rund

um die Wurst und viele weitere Leckereien.

Nur nach Voranmeldung! unter Tel.: 08222 / 1473

Genieflen Sie unser feines Buffet mit verschiedenen
schwiabischen Schmankerln und Siifdspeisen.

Rechtzeitig zum Mittagstisch verkosten wir in
gemiitlicher Runde die Weiflwiirste, natiirlich mit
siifem Senf und einem kiihlen Bier.

Fiir Unterhaltung ist gesorgt mit schwibischen
,G‘schichtla und Gedichtla“.

gLEICH
RESERVIEREN!

Zum Abschluss des Seminars erhalten Sie

Ihr Weilwurst-Diplom. TERMINE

23.05.2017
04.07.2017
10.04.2018

)

N ’a.. -
TERMINE _' -
Sy
13.05.2017
16.09.2017

13.01.2018
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VERANSTALTUNG




DAS NEUE WOHNHAUS
MIT LADENEINHEIT

November 1959

Wéhrend der Bauarbei-
ten des neuen Hauses
fand der Verkauf von
Wurst und Fleisch im
Handarbeitsraum der
Miadchenschule am
Kirchplatz statt.

Nach erfolgreichem
Neubau des Wohnhauses
mit Laden konnte man
schlielich am

6. November den Verkauf
er6ffnen.

ABRISS DES MERKLE ANWESENS

am 06.04.1959

v. links:
Maria Merkle
Marianne Merkle

v. links:
Erna, Anni & Erika

UNSER HERZSTUCK

DER VERKAUF MIT VIELEN HAUSGEMACHTEN SPEZIALITATEN

Wm WlSSEN Mit gutem Geschmack, kennen wir u
aus. Egal ob Fleisch, Wurst oder Kése, ’ Unsere Fleischtheke bietet mit Zwiebeln, Pepperoni, Pizza-
WAS SCHMECKT wir beraten Sie gerne und empfehlen = y " : : Grillspezialitdten vom Rind, oder grober Leberkise.

N

Das Verkaufsteam [Dnen unsere Spezialitéten. Sie haben —co I Schwein, Gefliigel wie Ente, Kasetheke, mit Produkten“aus Spanien,
Fragen zur Produktion oder Weiter- " ' Hahnchen, Pute, Lamm und auch Neben Fleischspezialitdten bie- Frankreich, der Schweiz, Osterreich und
verarbeitung unserer Produkte? _-.: Fisch. Geniefien Sie verschie- ten wir auch in unserer Wurst- Deutschland.
geben wir Tipps, oder ibernehmen die denst marinierte Fleischpfannen theke grofie Vielfalt. Und nicht zuletzt, Feinkostsalaten wie
Vorbereitung Ihrer Zutaten. y oder gefiillte Braten. Auch feine, Salamispezialitdten und Schin- Fleischsalat, Krabbencocktail oder Anti-
.y . r hausgemachte Suppeneinlagen ken aus unserer Schinkenmanu- pasti in Ol.
‘e \ gibt‘s in unserer Theke. faktur. Flir den Vorrat zuhause,

Unsere Spezialitdt: Leberkédse viele Leckereien aus der Dose. Entdecken Sie die Vielfalt unserer

nach Traditionsrezept zum Sel- Abgerundet wird unser Sorti- Frischetheke. Wir freuen uns auf Ihren
berbacken, auf Bestellung auch ment mit einer internationalen Besuch!



JETZT GEHT'S
UM DIE WURST...

Damals hatte man noch keinen eigenen Ofen

zum Leberkdse-Backen, so wurde fast tdglich - KLEINE WARENKUNDE -
das Leberkdse-Brdt zum Bdcker Eggstein zum
Backen gebracht, und von dort ein paar

Stunden spdter wieder geholt. —_
o
UNSER ) WURSTWAREN =
==
(5
=
. o
- LEBERKASE, GANZ NACH IHREM GESCHMACK - ROHWURST KOCHWURST —
! =
Leberwurst - M E R K |_ E 8
Beginn: 9.00 Uhr ;ggi;ﬁig?lge Hausm. Leberwurst % :
Ende: ca.13.00 Uhr Kalbsleberwurst N
Vit 20 Delikatess Leberwust

Mettwurst grof3

Gebiihr: 15,-€ Pfeffersackehen Rotwurst
inkl. Verkostung und Zwiebelmettwurst
. Roter Pressack
Getridnke Thiiringer Rotwurst

Schnittfeste Schwarzwurst
[ 4 [ 4 [ 4
Teilnehmerzahl: max. 15 Personen Rohwurst Aungenwugs hetm @tgtnrtgcb en
Haussalami Stilzwurst 5
Rauchpeitschen gt %
Polnische Weif3er Pressack %e tn urguu
Gemeinsam stellen wir Brit her, schmecken und Naturgereifte Salami Frénkischer Pressack
. . X Schinkenstilze
wiirzen es nach Traditionsrezept ab. Nach eigenem
Geschmack verfeinern Sie die Masse anschliefSend mit
vielen, feinen Zutaten, bevor wir den Leberkise aus- BRUHWURST
backen. Vom 19.06.-19.07.2017
Wihrenddessen fiithrt Sie der Chef des Hauses durch mit Einlage Wirstchen gibt es bei 2t E1nka}1f ) r -
unsere Produktion, und Sie erfahren alles, was Sie Bierschinken Wiener Wert von.ml.nd. 25,-€ in unserer WUSSTEN S|E SCH[]N
schon immer rund um‘s Metzgerhandwerk und unsere Jagdwurst WeiSwiirste pletzgerel, elnen
leckeren Produkte wissen wollten. Pilzwurst Kalbswiirste _ 3 In unserem Hof wird nicht nur gefeiert.
Gutschein fiir 1 Wurst Mit Fertigstellung unseres Umbaus darf hier
o . . . Grob Fein (Rote oder Rostbratwurst) nun auch geparkt werden!
Rechtzeitig zum Mittagstisch verkosten wir in iESEmmel
gemiitlicher Runde den selbsthergestellten Leberkise. tebirkéise grob ]éy(ﬁr,ler !
: . ocnsalami elbwurs
Zu;n ?:_),SChh%ST des Seminars erhalten Sie Ihr s, lehmieee cinzuldsen am Historischen Fest in
Leberkase-Diplom. unserer Wurstbraterei im Hof *
TERMINE
10.06.2017
14.10.2017
24.02.2018 i 1 -
LEBERKASE- WURSTCHEN- SCHWABISCHER HISTORISCHES
SEMINAR AKTION ABEND FEST
JUNI 2017 JULI 2017 | | | | | | | | | | | | | | | |
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MARIA GABRIELE
uno GEORG THADDAUS MERKLE

geboren im
April 1965 & September 1966

VOM 07.08. - 28.08.2017

machen wir Urlaub und starten
im Anschluss besonders lecker mit
unserer Fleischsalataktion...

GEORG MERKLE
uno CHRISTINA RIEDELE

Hochzeit September 1964

SUTSCHEIN

FUR EINEN BECHER FLEISCHSALAT

EINLOSBAR VOM 29.08. - 02.09.2017

Beim Einkauf aus unserer Frischetheke
mit einem Warenwert von mind. 5,-€

L0BIINVSNOILAY

gibt‘s einen Becher Fleischsalat unter Vorlage
dieses Gutscheins geschenkt!

/ HUFTE |
| RUCKEN
{ N (FILET)

HOCH
RIPPE

NACKEN

\
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Legen Sie das Fleisch nach Ihrem
Einkauf auf einen Teller und de-
cken es mit Frischhaltefolie ab.
Im untersten, kiihlsten Fach des
Kiithlschranks, konnen Sie die
Steaks so 2-3 Tage aufbewahren.

Frieren Sie das Fleisch, am besten
luftdicht verpackt, vakuumiert ein.
So hilt es bis zu 3 Monate im Ge-
frierfach. Haben Sie keine Moglich-
keit zu vakuumieren, benutzen Sie
Gefrierbeutel um Gefrierbrand zu
verhindern, die mogliche Lagerzeit

wird dadruch aber verkiirzt. Tauen
Sie das Fleisch im Kiihlschrank auf,
niemals bei Raumtemperatur, das
dauert ca. 12-24 h.

KLEINE WARENKUNDE,
FUR IHR GRILLFLEISCH

Egal auf welche Weise Sie ihr Steak
zubereiten - es braucht Ruhe um
schon saftig zu werden. Wickeln
Sie es nach dem Braten in Alufolie
und gonnen Sie im 5-6 Minuten
Zeit oder legen Sie es insbesondere
nach dem Grillen, in den warmen
Ofen zum Nachgaren.

Wenn Sie ihr Fleisch quer zur Faser
schneiden (meist schrédg, nicht von
oben nach unten) wird die natiir-
liche Fleischspannung geldst und
das Steak schmeckt noch zarter.
Wenn Sie unerwiinschtes Fett nicht
mitessen méchten, schneiden Sie
es erst auf dem Teller ab.
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UNSERE LECKEREN

PEANNENWOCHEN

VOM 18.09. - 14.10.2017

Wiahrend unserer Pfannenwochen, gibt‘s jede Woche
ein neues, leckeres Fleischgericht fiir die Pfanne.
Beim Kauf von 1kg marinierter Fleischpfanne gibt‘s

eine Packung Nudeln (500g) geschenkt,

gegen Vorlage eines Gutscheins von dieser Seite.
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WIR MACHEN FLEISCH- WEISSWURST- PFANNENWOCHEN SCHLACHT-
EINE KLEINE SALAT- SEMINAR PARTIE
PAUSE... AKTION
AUGUST 2017 SEPTEMBER 2017
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EIN EINGESPIELTES TEAM

Catering fiir jeden Anlass

OKTOBER 2017

KOCHEN UND CATERING BEI MERKLE

zu leckeren kalten und warmen Gerichten.

Mittagessen fiir Grofd und Klein

Téaglich kochen wir fiir unsere Heifdtheke
im Laden, bewirten Sie mit feinen
Gerichten in unserer ,alten Schmiede*
und beliefern die Kleinsten in Kinder-
girten und Schulen.

Dabei legen wir grofiten Wert auf Ab-
wechslung und Frische.

Wir bieten neben Fleischgerichten auch
knackiges Gemiise und Salate, leckere

Beilagen, Vegetarisches, Suppen und
hausgemachte Mehlspeisen.

LEBERKASE-
SEMINAR

SCHAFKOPF-
TURNIER

PFANNENWOCHEN

RAN AN DIE TOPFE

Unser Kiichenteam

- GESCHMACK

Mit Liebe zum Detail, verarbeiten wir unsere frischen Produkte

Essen fiir Thre Veranstaltung

Sie mochten unsere gute Kiiche auch auf
Ihrer Feier anbieten? Dann mieten Sie
doch unsere ,alte Schmiede® fiir ihr Fest
fiir bis zu 80 Personen, oder bestellen Sie
ihre Lieblingsspeisen bei unserem Party-
service.

Wir stellen Thnen gerne kalte und war-
me Buffets ganz nach Thren Winschen
zusammen. Wahlen Sie aus Fingerfood,
Happchen, Wraps und Co. Egal ob
bayerisch oder italienisch, vegetarisch,
deftig oder sifd - wir haben fiir jeden
Geschmack das richtige.

SUPPENAKTION

VOM 02.11. - 30.11.2017

Beim Kauf einer Schale hausgemachter
Suppeneinlagen

Maultaschen, Brdatknodel, Leber-

knodel, Bratspétzle, Leberspétzle,

Bréatstrudel, Rauchfleischknddel,
Hochzeitssuppe

schenken wir Thnen
eine Portion feine Fleischsuppe
(fir 2-3 Personen) dazu.

AKTIONSANGEBOT

Komm in unser Team!
Wir sind immer auf der Suche nach
motivierten Mitarbeitern als

FACHVERKAUFER/ -IN
FLEISCHER / -IN
KUCHENMILFE

mit Spafd am Kochen, Lust am Umgang mit
Lebensmitteln, Freude am Arbeiten im Team,
Spontanitdt und Kreativitdt. Arbeitszeit von
9-13 Uhr
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SUPPENAKTION

NOVEMBER 2017

ES WIRD NEU
ANGEBAUT

Abriss und
Neubau der
Nebengebiude

SCHLACHT-
PARTIE

CESCHAFTSTEILHABERIN
MARIANNE MERKLE
uno HERMANN FREY

Hochzeit Juni 1972

SUSANNE
MATHILDE MERKLE

die heutige Geschifts-
inhaberin wird geboren
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RINDERSCHMORBRATEN K

ZUTATEN
Fiir 6 Portionen

1,5 kg Rinderschmorbraten 0,5 Tl Zucker

Salz 150 ml Rotwein

Pfeffer 2 Beutel Glihweingewdiirz
1 Bund Suppengriin (al1g)

2 Zwiebeln 350 ml Gemiisebriihe

2 El1 01 3 El dunkler Saucenbinder
2 El Tomatenmark

ZUBEREITUNG

1. 1,5 kg Rinderschmorbraten mit Salz und Pfeffer
wirzen. 1 Bund Suppengrin putzen und grob wirfeln.

2 Zwiebeln grob wiirfeln. Fleisch in 2 El heiRem 01
rundherum in einem Bréter scharf anbraten, herausneh-
men. Suppengriin und Zwiebeln anbraten. 2 El Toma-
tenmark und 1/2 T1 Zucker kurz mitrésten. Mit 150 ml
Rotwein abléschen. 1-2 Beutel Gliihweingewiirz (a 1 g)
zugeben und offen fast vollstédndig einkochen lassen.

2. Fleisch wieder hineinsetzen. 200 ml Gemiisebriihe
angieflen. Zugedeckt im heiffen Ofen bei 170 Grad
(Umluft 150 Grad) auf der untersten Schiene 2 Std.
garen. Dabei nach der Hélfte der Zeit den Braten wen-
den und 150 ml Gemiisebrithe zugeben.

3. Fleisch in Folie gewickelt 10 Min. ruhen lassen.
Saucenfond durch ein Sieb streichen, in einem Topf mit
2-3 El dunklem Saucenbinder erneut gut aufkochen. Mit
Salz und Pfeffer wiirzen. Fleisch in diinnen Scheiben
mit der Sauce servieren.

WINTER-
ZAUBER

DEZEMBER
2017
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UNSERE WEIHNACHTLICHE
GEBURTSTAGSFEIER

Freitag, 01.12. & Samstag 02.12.2017

VERANSTALTUNG

*

Genieflen Sie mit uns die Vorweihnachtszeit
und verbringen Sie zwei schéne, gemiitliche
Abende im Hof unserer Metzgerei bei Gliihwein,
Punsch und natiirlich unseren Leckereien.

Wir fiihren Sie durch unseren Betrieb mit vielen
spannenden Vorfiithrungen. Erfahren Sie alles
rund um unsere Produkte und deren Verarbei-
tung. Selbstverstidndlich gibt's auch was zu
probieren.

Und auch fiir die Kleinsten ist was geboten mit
tollen Spielen und Aktionen.

Der komplette Erlés dieser Abende kommt der
Kartei der Not zugute.
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JOHANNES, LUKAS
uno JUSTUS KRAMER

SUSANNE MERKLE geboren 1998, 2000, 2003
uno MARKUS KRAMER

Hochzeit
standesamtlich April 1993
und kirchlich April 1994

Susanne Kramer legt die Gesellen-
prifung ab. Innungsobermeister
Hermann Keck und Lehrlingswart
Gilinter Schmid gratulierten der
Innungsbesten Fleischerin Susanne
Kramer.

Als Innungsbeste der Fleischer
folgte fiir Susanne Kramer im
September auch die Beste auf
Handwerkskammer-Ebene zu sein,
daraufhin durfte Sie zum Wettbe-
werb des andes Bayern gehen, wo
Sie dann als 2. Landessiegerin
hervorging.

Markus Kramer legte die Priifung
bei der Handwerkskammer Schwa-
ben mit Erfolg ab und besuchte
dann den Fortbildungskurs zum
Betriebswirt des Handwerks in der
FleischerAkademie in Augsburg.
Somit ist Markus Kramer berech-

tigt, die Titel Fleischermeister [ANHUE KHAMEH
und Betriebswirt des Handwerks

zu fihren.

Geschéftsfiihrer in 4. Generation
Geschédftsinhaber Georg Merkle
wurde von der Kreishandwerker-
schaft und der Handwerkskammer
fir Schwaben mit dem Goldenen
Meisterbrief ausgezeichnet.

von links
Johannes, Markus, Susanne,
Lukas und Justus Kramer

Susanne Kramer, geb. Merkle,
absolviert erfolgreich im 266.
Meisterkurs der Fleischerschule in
Augsburg.
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~ WURSTLA RAUS,
- WURSTLA RAUS. HIO

FUIRlo

MERKLE'S GROSSE WURSTCHENPARADE

DIA MENDL BRENNT!
HoLLAT STROAH oND
C L8S(HAD GSCHWEND!

Ohne Wirstle geht im Fasching gar nix!
Deswegen gibt's bei uns zur flinften
Jahreszeit wie immer frisch:

WIENER

WEISSWURSTE

DR S(HNEDER oND pR ME(K DEBREZINER

DIE STEHLAqu / SCHARFE-BURGAUER-KRACHER

DIE STenLAT 11 FLEK. KALBSBRATWURSTE
; E(K, DASS Hosy GEIT BRATWURSTE

USw.

SCHWEINCHEN- WEISSWURST-
SAMMEL- SEMINAR
AKTION
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STEMPELKARTE

D'MERKLE BAS
D'MERKLE BAS
HAT DA BESCHDA
LEBERKAS'I HIO!

SAMMELN SIE SCHWEINCHEN
ALS RABATT-PUNKTE!

Vom 08.01. - 12.02.2018 bekommen Sie
pro 10,-€ Einkauf ein Schweinchen in Ihre
Stempelkarte gestempelt.

(Max. 15 Schweinchen)

Losen Sie IThre Schweinchen vom
15.02. - 03.03.2018 auf Ihren Einkauf ein!

1 Schweinchen =
1% Rabatt auf IThren Einkauf

AKTIONSANGEBOT

FRUHJAHRSPUTY

SCHWEINCHEN SCHAFKOPF-
EINLOSEN TURNIER

UND ANDERE SAUBERE ANGELEGENHEITEN
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Unser Putzteam

Wir legen grofden Wert auf den Schutz
unserer Umwelt. Deshalb benutzen wir

in unserem Betrieb ausschliefilich
umweltvertrédgliche Reinigungsmittel.
Durch den Einsatz der richtigen
Dosiertechnik erzielen wir problemlos eine
einfache und wirtschaftliche Reinigung.

Auch auf den Energieverbrauch achten wir,
und erzeugen Eigenstrom mit unserem
Blockheizkraftwerk mit Kraftwdrmekopplung.
Das heifdt: mit der Abwdrme des Gasmotors
wird das Warmwasser erhitzt und die Heizung
gespeist. Zusédtzlich wird das Wasser auch
iber die Warmeriickgewinnung bei der
Kéaltetechnik vorher erwdrmt.
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SEMINAR PARTIE
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Wir sind Partner der Marienapotheke.
Bei uns kénnen Sie Ihre Marientaler
eintauschen:

6 Taler - 1 Dose 400g Leberkise fein
8 Taler - 1 Stange Hartwurst
25 Taler - ein Wanderpaket

AKTIONSANGEBOT

LU OSTERN
BRUNCHEN..

MIT LECKEREIEN AUS DEM KORBCHEN

Was wire ein feines Osterfriihstiick ohne
bunte Eier und ein Stiick Osterschinken?
Holen Sie sich unsere wiirzigen Schinken-
spezialitdten, ob roh gerduchert oder heif3
gerduchert, fiir jeden Geschmack ist etwas
dabei.

Und damit unsere Leckerbissen auch im
Korbchen ihren Platz finden, vakuumieren wir
diese gerne fiir Sie.

NICHT NUR ZU OSTERN

FEINE KORBCHEN

Sie sind mal wieder auf der Suche nach

einem schonen Geschenk fiir Familie, Freunde
Kollegen oder Kunden?

Wie wire es mit einem unserer

LECKEREN GESCHENKKORBE?

Hier ist wirklich fiir jeden etwas passendes
dabei. Gerne stellen wir fiir Sie eine feine

Auswahl unserer vielen hausgemachten Wurst-

und Késespezialitdten zusammen.
Liebevoll verpackt, treffen Sie damit sicher
auch den Geschmack Ihrer Liebsten!
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Feiern Sie doch mal in
unserer "Alten Schmiede" -
Gleich anrufen und reservieren!

UNSER JUBILAUMSJAHR

IM UBERBLICK

SCHLACHTPARTIE
SCHAFKOPF-TURNIER
SCHWABISCHER ABEND

HISTORISCHES FEST
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WINTERZAUBER

’ LEBERKASE-SEMINAR

WEISSWURST-SEMINAR

AKTIONSANGEBOT

WURSTCHEN-AKTION
FLEISCHSALAT-AKTION
PFANNENWOCHEN

@ suppen-AKTION
SCHWEINCHEN-AKTION

. OSTEREIER SAMMELN
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PLATZ FUR IHRE NOTIZEN
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Bestellungen & Anmeldungen:
08222 - 1473
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